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«Im Kafi Hoi sind wir mutiger»

Wohlen: Heute eroffnet das neue Café der Stiftung Integra im Chilegassli. Es soll ein Ort der Durchmischung und Inklusion sein.

Saskia Rebsamen

Im Kafi Hoi ist der Name Pro-
gramm. «Hoi, das steht fiir uns
fir einen unverblimten, direk-
ten Umgang, wie wir ihn von
unseren Klientinnen und Klien-
ten kennen und wie wir ihn bei
der Integra pflegen», meint Ma-
cel Meyer. Er ist Leiter des Be-
reichs Arbeit bei der Wohler Stif-
tung, die sich seit fast 50 Jahren
fiir Menschen mit Beeintrichti-
gung einsetzt, und hat sich als
Projektleiter um das neue Kafi
im  Chilegissli gekiimmert.
Heute, Samstag, feiert es Eroff-
nung. Von 10 bis 15 Uhr gibt es
Kaffee, Lebkuchen und Glih-
most zu geniessen. Ab Montag
startet dann der reguldre Be-
trieb.

«Die Idee war, mit diesem
Kaffee ins Zentrum zu kom-
men», erklirt Jonas Meier, der
Geschaftsfithrer der Stiftung.
Zwar betreibt die Integra bereits
das Restaurant Hans & Heidi an
der Allmendstrasse, allerdings
sei das vom Dorfzentrum aus
nicht gleich um die Ecke. Auch
das Konzept des Kafi Hoi unter-
scheidet sich von dem des integ-
rativen Restaurants: «Im <Hans
& Heidi> machen wir keine
Kompromisse in der Gastrono-
mie», sagt Meyer. «Im Kafi Hoi
hingegen gehen wir in erster Li-
nie von den Moglichkeiten und
Grenzen der Mitarbeitenden
aus.» Meier erginzt: «Im Kafi
sind wir mutiger - und nehmen

dafiir in Kauf] dass es auch mal
holpert.»

Vor der Eroffnung einen
Baristakurs absolviert

Fiinf Klientinnen und Klienten
und eine Fachperson, Sandra

Hiisken, werden im Kafi Hoi die
Kundschaft bedienen. Hiisken
wird sich so weit wie moglich im
Hintergrund halten, wenn notig
steht sie unterstiitzend zur Seite.
«Die anderen funf haben viel
mehr Erfahrung als ich in der

Einige der Kopfe hinter dem Kafi Hoi: Olivia Ingold, Sandra Hiisken, Jonas Meier und Marcel Meyer.

Gastronomie», meint die Ar-
beitsagogin. Sie alle haben be-
reits im Restaurant Hans & Hei-
di gearbeitet. Hinsichtlich ihrer
neuen Aufgabe hat Hiisker, ge-
nauso wie die Klientel, einen Ba-
ristakurs absolviert.
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Eine dieser Klientinnen ist Oli-
via Ingold. «Ich habe michriesig
gefreut iber das Projekt»,
strahlt sie. Die Idee eines Cafés
habe ihr sofort zugesagt. Und sie
finde es toll, dass im Kafi Hoi in
erster Linie sie, zusammen mit

ihren Kolleginnen und Kollegen,
Gastgeberin ist. Der Erofthung
blickt sie zuversichtlich ent-
gegen: «Wir werden uns nicht
stressen lassen, sondern gemiit-
lich den besten Kaffee von Woh-
len servieren.»

Kaffee trinken ist ein
Gesprichsangebot

«Meine einzige Sorge ist eigent-
lich, dass wir gleich iiberrannt
werden», so Hiisken. «Wobei
dies natirlich auch schon wa-
re.» Das Team will den Cafébe-
trieb langsam anrollen lassen.
Die Speisekarte bietet zwar
schon eine grosse Auswahl an
Warm- und Kaltgetrianken,
Backwaren und kleineren Spei-
sen wie Suppen, doch es ist
denkbar, dass das Angebot aus-
geweitet wird. Dasselbe gilt fiir
die Offnungszeiten, die jetzt
noch iiberschaubar sind.

Ein Angebot, welches das
Kafi Hoi von Anfang an bietet,
ist jenes der Inklusion. «Wir
streben eine Durchmischung
an», so Meyer. Um auf den Na-
men zuriickzukommen: «Ge-
hen wir einen Kaffee trinken?
Das ist ja auch ein Gesprichsan-
gebot.» Dem «Hoi» entspre-
chend pflegt das Kafi ganz
selbstverstandlich eine Du-Kul-
tur.

Offnungszeiten

Montag bis Freitag, 8.30 bis
16 Uhr. Samstag und Sonntag
geschlossen.

Der letzte Islisberger Dorfladen ist weggezogen

Drel Jahre fithrte Marina Stevanovic ihr Geschaft in der ehemaligen Sennerei. Nun ziigelte sie ihr Ladeli nach Birmensdorf.

Saskia Rebsamen

Die Sitzbank mit dem einge-
brannten Schriftzug «Marinas
Dorfladen» steht noch auf der
Eingangsrampe, darunter sta-
peln sich die Kisten. Doch die
Tiir der ehemaligen Sennerei in
Islisberg bleibt geschlossen.

Per Ende November ist Ma-
rina Stevanovic mit ihrem Le-
bensmittelgeschift nach Bir-
mensdorf (ZH) gezogen - und
damit der letzte Islisberger
Dorfladen aus dem museums-
reifen Hiuschen an der Dorf-
strasse verschwunden.

Vor drei Jahren hatte die Is-
lisbergerin das Lokal von Ruth
Bohler tibernommen. Diese gab
den traditionsreichen Laden da-
mals aus Riicksicht auf ihre Ge-
sundheit nach tiber 35 Jahren ab.
Verglichen mit ihrer Vorgénge-
rin betrieb Stevanovic den Dorf-
laden nur kurz.

Fiir ihren Standortwechsel
nennt sie mehrere Griinde: «Ich
hatte  wenig  Kundschaft.
Ausserdem war das Lokal sehr
klein und rudimentar eingerich-
tet. Es gibt keine Toilette und
keine Heizung. Im Winter wur-
de es teils so kalt, dass mir sogar
das Olivendl einfror.»

Birmensdorf empfing sie
mit Catering-Auftrag

Vorletzten Mittwoch verbrachte
Stevanovic einen speziellen 50.

Das Holzbankli mit dem Schriftzug «Marinas Dorfladen» steht noch vor der alten Sennerei.

Geburtstag: Sie stand bis spit-
abends mit ihrem Mann, ihren
erwachsenen Kindern und wei-
teren Helfenden im Birmens-
dorfer Ladenlokal, um dieses
einzurichten. Am Donnerstag
feierte sie die Eroffnung am
neuen Standort.

Nun hat sie zwar einen ldn-
geren Arbeitsweg, dafiir mehr
Platz. Den kann Stevanovic,

welche als zweites Standbein
wochentlich mehrere Anlédsse
mit Speisen und Aperoware be-
liefert, insbesondere fiir die Vor-
bereitung dieser Caterings gut
gebrauchen. Ausserdem hofft
sie, in Birmensdorf auch das La-
dengeschift ankurbeln zu kon-
nen.

Im liebevoll eingerichteten,
neuen «Marinas Dorfladen»
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findet man von Bindner Nuss-
torte bis italienischer Pasta di-
verse Spezialititen aus der
Schweiz und dem Ausland.
Auch frische Backware, Kaffee
zum Mitnehmen, Friichte und
Gemiise verkauft Stevanovic.
«Ich habe tiber 100 Kisesor-
ten», erzihlt die ehemalige
stellvertretende Leiterin einer
Zircher — Metzgerei  weiter.

Selbstverstandlich darf bei die-
sem Hintergrund eine reich be-
stiickte Fleischtheke ebenfalls
nicht fehlen.

«Fiir die alteren Menschen
ist es sicher schade»

Im Gegensatz zu Islisberg darf
Stevanovic an der Birmensdor-
fer Ziircherstrasse aufrege Lauf-
kundschaft zahlen. Wihrend sie
Auskunft gibt, winkt eine éltere
Frau im Vorbeigehen durch die
Scheibe. «Die war letzte Woche
schon hier», lachelt die Laden-
betreiberin. Der Empfang der
Gemeinde und der Bevolkerung
sei herzlich gewesen, fiihrt sie
aus. «Ich durfte letzte Woche
bereits das Catering fiir die Ge-
meindeversammlung tiberneh-
men.» Auchim Freiamt iibertra-
gen ihr diverse Gemeinden,
zum Beispiel Oberwil-Lieli oder
Oberlunkhofen, immer wieder
die kulinarische Verantwortung
fiir ihre Anlésse.

Der Islisberger Gemeinde-
ammann Patrick Stutz ist nicht
allzu enttiuscht iiber das Ende
des Islisberger Dorfladens: «Fiir
die dlteren Menschen, die teils
nicht mobil sind, ist es sicherlich
schade. Auf der anderen Seite
gibtesheute viele Heimlieferan-
gebote.» Frither hitte der Laden
als Dorftreffpunkt fungiert,
doch das sei zuletzt nicht mehr
der Fall gewesen. «Es ist kaum
moglich, in einem kleinen Dorf

ohne Durchgangsverkehr kos-
tendeckend einen Laden zu fith-
ren», meint er weiter. Das hétte
nichts mit Stevanovic zu tun.
«Ihre Preise waren in meinen
Augen ehrlich.» Doch vergli-
chen mit Grossverteilern bewe-
ge sie sich im Hochpreisseg-
ment, was wohl einige Leute da-
von abhielt, bei ihr einzukaufen.

«Die Idee eines Bistros stand
bereits im Raum»

«Pragmatisch gesehen» gebe es
als Nichstes ziemlich sicher kei-
nen Laden mehr in dem Lokal,
das der Gemeinde gehort. «Die
Idee eines Bistros stand bereits
im Raum», meint Stutz weiter.
«Mal sehen. Wir sind offen fiir
Vorschlage.»

Laut Stevanovic ermdglichte
ihr der Laden in Islisberg einen
gelungenen Einstieg in die
Selbststiandigkeit. Obschon sie
nicht von allen im Dorf Unter-
stiitzung erfuhr, ist sie jenen
dankbar, die regelmissig bei ihr
einkauften. «Ein Mann bat mich
jeweils, ihm sein Brot auf der
Bank draussen bereitzulegen,
damit er es nach der Arbeit auch
noch spiat am Abend abholen
konnte.» Thre Stammkund-
schaft wiirde aufjeden Fall auch
in Birmensdorf weiterhin bei ihr
einkaufen kommen. Bald wer-
den sie dort wieder auf das
Bénkli treffen, das jetzt noch Is-
lisberg steht.



